
    

 

 

TABELLA LIMITI MICOTOSSINE NEGLI ALIMENTI 

 

Principali limiti per micotossine previsti dal regolamento CE n. 1881/2006 e s.m.i. 

PRODOTTO ALIMENTARE 

TENORI MAX 

AFLATOSSINA 

B1 (ppb o 

μg/Kg) 

TENORI MAX 

AFLATOSSINA 

TOTALE 

B1+B2+G1+G2  

(ppb o μg/Kg) 

TENORI MAX 

AFLATOSSINA 

M1 (ppb o 

μg/Kg) 

2.1.1 Arachidi e altri semi oleosi (40) da sottoporre a cernita 

o ad altro trattamento fisico prima del consumo umano o 

dell’impiego quali ingredienti di prodotti alimentari ad 

eccezione: — delle arachidi e degli altri semi oleosi da 

sottoporre a pressatura per la produzione di oli vegetali 

raffinati 

8 15  

2.1.2 Mandorle, pistacchi e semi di albicocca da sottoporre a 

cernita o ad altro trattamento fisico prima del consumo 

umano o dell’impiego quali ingredienti di prodotti alimentari 

12 15  

2.1.3 Nocciole e noci del Brasile da sottoporre a cernita o ad 

altro trattamento fisico prima del consumo umano o 

dell’impiego quali ingredienti di prodotti alimentari 

8 15  

2.1.4 Frutta a guscio, diversa dalla frutta a guscio di cui ai 

punti 2.1.2 e 2.1.3, da sottoporre a cernita o ad altro 

trattamento fisico prima del consumo umano o dell’impiego 

quale ingrediente di prodotti alimentari 

5 10  

2.1.5 Arachidi e altri semi oleosi (40) e relativi prodotti di 

trasformazione, destinati al consumo umano diretto o 

all’impiego quali ingredienti di prodotti alimentari, ad 

eccezione: — degli oli vegetali crudi destinati alla 

raffinazione — degli oli vegetali raffinati 

2 4  

2.1.6 Mandorle, pistacchi e semi di albicocca destinati al 

consumo umano diretto o all’impiego quali ingredienti di 

prodotti alimentari (41) 

8 10  

2.1.7 Nocciole e noci del Brasile destinate al consumo 

umano diretto o all’impiego quali ingredienti di prodotti 

alimentari (41) 

5 10  

2.1.8 Frutta a guscio, diversa dalla frutta a guscio di cui ai 

punti 2.1.6 e 2.1.7, e relativi prodotti di trasformazione, 

destinati al consumo umano diretto o all’impiego quali 

ingredienti di prodotti alimentari 

2 4  



2.1.9 Frutta secca, diversa dai fichi secchi, da sottoporre a 

cernita o ad altro trattamento fisico prima del consumo 

umano o dell'impiego quale ingrediente di prodotti 

alimentari 

5 10  

2.1.10 Frutta secca, diversa dai fichi secchi, e relativi prodotti 

di trasformazione, destinati al consumo umano diretto o 

all'impiego quali ingredienti di prodotti alimentari 

2 4  

2.1.11 Tutti i cereali e loro prodotti derivati, compresi i 

prodotti trasformati a base di cereali, eccetto i prodotti 

alimentari di cui ai punti 2.1.12, 2.1.15 e 2.1.17 

2   

2.1.12 Granturco e riso da sottoporre a cernita o ad altro 

trattamento fisico prima del consumo umano o dell’impiego 

quali ingredienti di prodotti alimentari 

5 10  

2.1.13 Latte crudo (6), latte trattato termicamente e latte de-

stinato alla produzione di alimenti a base di latte 
- - 0,05 

2.1.14 Le seguenti specie di spezie: Capsicum spp. (frutti sec-

chi dello stesso, interi o macinati, compresi peperoncini ros-

si, peperoncino rosso in polvere, pepe di Caienna e paprica) 

Piper spp. (frutti dello stesso, compreso il pepe bianco e ne-

ro) Myristica fragrans (noce moscata) Zingiber officinale 

(zenzero) Curcuma longa (curcuma) Miscele di spezie conte-

nenti una o più delle suddette spezie 

5 10  

2.1.15 Alimenti a base di cereali e altri alimenti destinati ai 

lattanti e ai bambini (3) (7) 
0,10   

2.1.16 Alimenti per lattanti e alimenti di proseguimento, 

compresi il latte per lattanti e il latte di proseguimento (4) 
  0,025 

2.1.17 Alimenti dietetici a fini medici speciali (10) destinati 

specificamente ai lattanti 
0,10  0,025 

2.1.18 Fichi secchi 6 10  
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