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Chiedi
all'esperto

Buongiorno,

nei seminterrati dove vengono mantenuti alimenti sia a temperatura ambiente che di refrigerazione, quali
sono le caratteristiche che deve avere il seminterrato per poter essere adibito, oltre che a deposito, anche
a laboratorio carni fresche?

Vi ringrazio.

Buongiorno

a fronte del quesito posto, occorre precisare che i requisiti di igiene urbana ed edilizia esulano dal campo di
applicazione delle norme sulla sicurezza alimentare cui, segnatamente, il CelRSA si dedica.

Alla luce di tale premessa, si forniscono le seguenti considerazioni:

e | requisiti posti dai regolamenti comunitari non fanno menzione di tali aspetti, limitandosi a definire
le caratteristiche costruttive necessarie per assicurare |'applicazione dei programmi prerequisito
(aerazione ed illuminazione adeguate, impianti di acqua potabile e scarichi, caratteristiche delle
superfici, ecc.);

e Laregolamentazione dell'impiego di locali interrati e seminterrati ai fini lavorativi & disciplinata, tra
le altre, dal D.Lgs 81/2008 che, di base, vieta I'impiego di tali locali, fatte salve deroghe legate ad
esigenze tecniche che debbono essere valutate di volta in volta;

e Ad un quadro gia complesso si aggiunge il fatto che tali materie sono anche disciplinate da
regolamenti regionali e comunali, che possono quindi variare da territorio a territorio.
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Si suggerisce quindi di cominciare col verificare quanto disposto dai regolamenti di igiene urbana ed edilizia
vigenti sul vostro territorio, ad esempio consultando I'ufficio tecnico del comune sul quale insiste lo
stabilimento oggetto del quesito.

A titolo puramente informativo si riporta che, in alcune regioni, le Autorita Competenti Locali hanno
ritenuto di disciplinare tale aspetto specificando che le imprese alimentari possono impiegare locali
interrati e seminterrati con la sola destinazione d’uso di “deposito o spogliatoio o servizio igienico”.

In conclusione si ricorda che il presente parere, che si configura come dissertazione tecnico-scientifica ad
uso divulgativo, in nessun caso pud essere considerato un giudizio di conformita in merito procedure o
prodotti cui si riferisce il lettore.

Ogni informazione fornita ed ospitata dal sito e scritta unicamente da esperti di settore e da professionisti qualificati.
Le risposte pubblicate sono fornite a titolo gratuito e hanno il solo scopo di illustrare le opinioni dei soggetti che le predispongono; in nessun caso
questi ultimi potranno essere ritenuti responsabili di eventuali danni derivanti da errori o omissioni.
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