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MODALITA DI CONSUMO/UTILIZZO DEGLI ALIMENTI CONSIGLIATE DOPO

IL TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE (TMC)

. Intervallo di consumo Caratteristiche discriminanti per
Sl b consigliato I'utilizzo dell’alimento
Pasta secca, riso,cous cous,
Semo:Ia, farine $,B'5Cc?m SEC.Ch" 1-2 mesi Presenza e/o odore di muffa, confezioni non
muesll, cereall a prima integre, presenza di insetti.
colazione, corn- flakes, cracker,
grissini etc.)
Dolci confezionati (merendine, Presenza efo odore di muffa, confezioni non
panettoni, prodotti dolciari a 1 -2 mesi inteere. presenza di insetti '
base di cioccolato etc.) Ere. p .
. ] . Presenza e/o odore di muffa, confezioni non
Farine e cereali 1-2 mesi ; e .
integre, presenza di insetti.
Caffé macinato, cacao, 12 . Presenza e/o odore di muffa, confezioni non
the e infusi etc. mest integre, presenza di insetti.
. . ) Presenza e/o odore di muffa, confezioni non
Olii, grassi 12 mesi integre, presenza di insetti e segni di evidenza
di irracidimento.
Presenza di attivita fermentativa (bollicine di
Conserve sott'olio (tonno, 12 . gas), alterazione della confezione,
carciofi, funghi etc.) mesi (rigonfiamenti), presenza di muffe, confezioni
non integre.
Gonfeture e conserve egur, 2 e o gonfarent)
pelati, passate, verdure etc.) . o .\ : P
di muffe, confezioni non integre.
Bevande e bevande UHT . ) Altlera.?o;e del ﬁustol, alte;azlione dfel )
(es. succhi di frutta e latte etc.) mesi colore/odore, alterazione della confezione,
sedimentazione, confezioni non integre.
Prodotti surgelati 1 -2 mesi P‘resgnzal di bruciature da freddo o di cristalli
di ghiaccio.
Prodotti in polvere liofilizzati (latte, . —
o:zo etlcl} e?:c;ttro il rlulczizttli{ 6 mesi Presenza e/o odore di muffa, confezioni non
e olpr . integre, presenza di insetti.
destinati alla prima infanzia
Spezie, erbe aromatiche e : Presenza e/o odore di muffa, confezioni non
salse (maionese, ketchup, 6 mesi integre, presenza di insetti.
senape etc.)
1 settimana con Cattivo odore (alla apertura), crepe nel
Uova in guscio conservazione in frigorifero guscio, cambiamento di colore o consistenza
Consumo previa cottura del tuorlo.
Pane confezionato (pan carré 1 ) Presenza e/o odore di muffa, presenza di
etc.) settimana insetti.
Acqlzja‘confezmnata in 12 mesi Intorbidimento, alterazione del gusto.
bottiglia
Prodotti a base di carne Presenza e/o odore di muffa, perdita delle
( prodotti di salumeria crudi / 2 mesi caratteristiche sensoriali tipiche, segni di
cotti / stagionati ) in pezzi interi evidenza di irrancidimento della parte grassa.
Prodgtttltgcli:gas? di carne di/ Confezioni non integre, alterazione della
(cgt[—tci)fgtalghl)iaatl#%eﬁr:aattg# I 1 mese confezione (rigonfiamenti), alterazione del colore,
confeziorati dell'odore, consistenza, presenza di muffe.

Fonte: Manuale per corrette prassi operative per le organizzazioni caritative. Caritas Italiana e Fondazione Banco
Alimentare http://cdn3.bancoalimentare.it/sites/bancoalimentare.it/files/manualecaritasbanco016 web.pdf
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